OBJETIVO E A ISENCAO

Os proprietirios dos principais restaurantes de Porto Ale-
gre tém uma explicacido para que suas casas continuem a fechar
cedo: “Dificilmente, na atualidade, se encontrara um restaurante
com saldo credor na caixa. As despesas para manter uma casa aber-
ta sdo tremendas e o lucro, devido & pesada carga de fributos que
temos que pagar, ¢ insuficiente. Isto provocou o fechamento total
de virias casas tradicionais, como “Cacarola”, “Adega Espanho-
1a”, “Taberna Gatha”, “Cantina do Galeto” e outras. E se a situa-
¢ao confinuar como esti certamente muitos outros restaurantes
fecharao”.

As despesas fundamentais giram com aluguéis, matéria-pri-
ma e pessoal. Segundo os comerciantes, “enquanto a SUNAB proi-
be aumentos superiores a 129: em nossas tabelas, os aluguéis
tém subido de 30 a 409, anualmente. Ora, a locacio dos prédios
representa 20% ou mais na receita bruta de um restaurante e por
ai j& se pode ter uma idéia dos problemas que enfrentamos. No
que se refere a matéria-prima, a situagao é ainda mais critica. As
mercadorias isentas de ICM tiveram uma majoracdo meédia, no
biénio 72/73, de mais de 40%. E como ficam entdo os restauran-
tes, se na maioria das compras, que representam mais de 80% de
suia matéria-prima a manufaturar, nio incide o respectivo crédi-
to de ICM. Este imposto incide em 1009 sobre produtos como a
galinha, camario, peixe, ovos, verduras, legumes e outros, além
de incidir parcialmente sobre a carne e o arroz. Siao justamente
os produtos principais usados por gualguer restaurante. Além
disto temos as despesas com luz, 4gua, e outras taxas como INPS,
Imposto de Renda, FGTS, PIS, Imposto Sindical ete.”.

Por isto os donos de restaurantes da cidade se uniram para
pedir as autoridades isencao do ICM. E fundamentam esia reivin-
dicacdo: “Os restaurantes de hotéis sao isentos, por que ndo po-
demnos também receber este beneficio? Afinal, nds também esta-
mos colaborando para o incremento do turismo da cidade™.

UM EXEMPLO

“A afirmacao das autoridades turisticas de que “ha falta de
criatividade” em nossos restaurantes nao é aceita pelos proprie-
tarios. 1§ para justificar esta sua posi¢ao eles citam ¢ exemplo da
“Adega Espanhola”, uma das mais tradicionais casas da cidade e
que fechou recentemente, sendo transformada num bar, eom mi-
sica popular brasileira ao vivo: “A Adega suportou muito mais
tempo do que se poderia imaginar, mas nao resistiu. £ justamen-
{e, era um restaurante integrado na filosofia preconizada pelas
antoridades: decoragao tipicamente espanhola (o teto de madeira
tordo trabalhado com motivos hispanicos), pessoal de atendimento
todo vestido com roupas tipicas, cardapio internacional, show de
musica espanhola ao vivo ete. E o que resuliou? Nio conseguiu
fazer frente s pesadas cargas fiscais. Depois de quase 14 anos
(foi a pioneira em oferecer este tipo de servico integrado ao pl-
hlico) teve aue fechar suas portas”.

Para concluir sua anilise do problema e ainda atentuando
que & necessaria a isen¢ao do ICM, como forma de incentivo, 0s
donos de restaurantes afirmam: “Nao se pode fazer comparagiao
entire as despesas de um modesto har e as de um restaurante de
primeira categoria. Hoje, o cliente exige mais. Isto requer um
maior nimers de atencoes, o que representa mais funciondrios
para menor demanda de publico. Requer um cardapio com diver-
sas variacoes; um estoque carissimo (bebidas estrangeiras) de pro-
dutos de alto preco. Os prejuizos, entao, se acumulam (a Adega
vinha tendo um deficit mensal de 20 mil cruzeiros) e a unica so-
lucio é desistir, fechar as portas. Nido gqueremos criar polémica,
Achamos que nossa reivindicacao € justa. E esperamos um pro-
nunciamento imediato das autoridades sobre o assunto”.

HA MUITOS PLANOS

O problema da vida noturna de Porto Alegre — para os
diretores da Empresa Porto-Alegrense de Turismo (EPATUR)
— deve ser analisado sob dois aspectos: o que ela oferece de
atracio permanentemente, e neste caso a EPATUR inclui nao
s bares, -estaurantes e boates, mas também monumentos, fon-
tes luminosos e outros equipamentos urbanos; e as programacoes
elaboradas pelo COMTUR e que possam servir como atragao tu-
ristica (festivais de chope, cerveja, vinho, etc.).

Sérpio Ivan Borges, diretor-técnico da EPATUR, afirma que
a empresa estd preocupada em dar novas opgdes ao publico por-
to-alegrense e aos turistas em geral, Por isto, um de seus pla-
nos princnais é reativar um antigo programa que o COMTUR
idealizou: “Porto Alegre i Noite”. Numa primeira fase, esta
programacao se desenvolverd aos dom'ngos. Depois, a EPATUR
pretende fixd-la nas noites de sexta-feira, sibado e domingo.
“Jsso — diz Sérgio Ivan Borges — wvai auxiliar nossos bares,
restaurantes e boates, pois num sistema de rodizio eles serdo in-
cluidos nos roteiros”. Ainda com o objetivo de “sacudir” a nossa
vida noturna, a EPATUR pretende estimular as escolas de sam-
ba locais a criarem um “Centro Permanente de Shows”. A ini-
ciativa tem dupla finalidade: propiciar as escolas maior tempo
de preparagio (o que demandard, é claro, em maior qualidade
nas suas apresentagdes no carnaval de rua) e oferecer aos tu-
ristas Carnaval durante todo o ano.

O diretor-técnico da EPATUR expde outro bom plano: es-
peticulos de luz-e-som, tendo come cendrio o futuro largo do
Viaduto dos Acorianos (que terda a melhor drea paisagistica da
cidade). Ali, junto ao monumento que serd erguido, artistas
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GUIA ESPECIAL

Roberto Ceraldo Coeclho Silva preside a EPATUR e estd
entusiasmado com tudo que a empresa fez até agora, apesar de
seu pouco tempo de atividade: “Nosso festival do chope foi um
sucesso, principalmente porque nio oferecemos ao publico ape-
nas o chope. Incluimos no programa uma exposicio de virios
produtos que interessam diretamente ao piblico. No Festival
do Queijo e do Vinho, que promoveremos nos dias 6, 7 ¢ 8 de
julho, vamos ampliar o niimero de atragGes”.

Até o £m de agosto proximo, a EPATUR vai concluir a
edigio de um “Guia de Bolso” turistico, com todas as informa-
¢ibes posiveis sobre Porto Alegre. Antes mesmo deste guia, a
empresa langard uma planta turistica da cidade, com mais de
100 pontos de atracio.

Espec ficamente com relagido 2 noite de Porto Alegee, o
diretor-presidente da EPATUR salienta que a empresa tem in-
cluido em seus programas a apresentagao dos principais “shows”
de nossas casas noturnas (uma publicidade indireta), como foi
o caso da apresentacio, no Baile Municipal do Carnaval-73, do
conjunto musical do "Varandio®.

Em seus planos constam, ainda, a implantagao de restau-
rantes de primeira categoria — pOr Concessac — nos pargues
Moinhos de Vento, Farroupilha e Saint Hilaire.

FALTA CRIATIVIDADE

A Secretaria de Turismo do Estado nao esta alheia aos pro-
blemas e reivindicacoes dos proprietarios de restaurantes de pri-
meira classe da cidade. A prova disto ¢ que, na primeira quin-
sena deste més, o secretirio Roberto Eduagpde Xavier esteve reu-
nido com a classe, discutindo a situagao.

O secretario é bastante objetivo ao analisar a noite de Por-
to Alegre: “Sabemos que o0s proprietavios de restaurantes dese-
jam a isengao do Imposto de Circulagio de Mercadorias (ICM)
e estamos estudando o problema. No entanto, desde ji ¢ bom
esclarecer que, mesmo que nossa decisao seja favordvel ao aten-
dimento desta reivindicagdo, os restaurantes precisariam em con-
trapartida oferecer melhores condictes em pelo menos quatro as-
pectos: sanitarios, cardapio, instalagoes e criatividade”.

Para explicar estas exigéncias da Secretaria de Turismo,
Roberto Eduardoe Xavier diz que “a formacio étnica do Rio
Grande do Sul esta alicercada em trés grandes perfis: as cor-
rentes alemai, italiana. e portuguesa. Elas nos deram decisiva
contribuicio para nosso acervo cultural, nossos costumes, nos-
sa culindria. E assim mesmo, no que se refere aos restaurantes,
este setor continua inaproveitado”.

FROMOCAQ DO TURISMO

Para indicar a melhor forma de -aproveitamento deste se-
tor, a Secretaria de Turismo inicia no segundo semesire deste
ano estudos com o objetivo de aplicacio da sua filosofia: em
termos de restaurantes tipicos (italiano, portugués, alemao, hin-
garo, etc.), € preciso criar unidades integradas. Ou seja: num
restaurante alemao, por exemplo, decoragio, cardapio, servigo,
show e outros aspectos devem estar ligados s motivacoes legadas
a nés pela corrente germanica. Estes restaurantes contariam,
também, com “minishops”; onde o puablico em geral ou os tu-
ristas encohlrariam pegas e objetos caracteristicos do artesanato
alemao.

O secretdimo Roberto Eduardo Xavier diz mais: "Para in-
crementarmos definitivamente a noite de Porto Alegre precisa-
mos acompanhar a sofisticacao do mercado. Uma das solugoes
seria a implantagao de restaurantes promocionais — que estio
surgindo hd bastante tempo em todo o mundo — que aprovei-
tam. elementos do acervo cultural e os usam como um “plus”
diferencial . Sio por exemplo os vestaurantes que entre outras
vantagens oferecem aos clientes a possibilidade de uma mostra
de arte (a classe artistica, portante, tem um lugar onde se reu-
nir). Ou os restantes-executivos (em Sido Paulo ji existe um),
que oferece telefone, mdquina de escrever e outros acessorios”.
O principal problema apontado pela Secretaria de Turismo para
a vida noturna de Porto Alegre é a falta de criatividade: se um
restaurante passa a oferecer ao publico sopa de cebola e esta me-
dida tem boa aceitagdo, logo em seguida surgem trés ou guatro
casas oferecendo o mesmo prato. Isto fica cada vez malis ca-
racterizade nos carddpios que sdo apresentados nos restauran-
tes. A par disto existem varios setores completamente inexplo-
rados no “marketing” de restaurantes, como o folclore, a venda
de “souvenirs” e mesmo os carddpios (em restaurantes do centro
do Pais eles sio sofisticados, oferecendo aco turista muito mais
do que a simples relacio de pregos)).

Também o diretor-presidente do COMTUR, jornalista Pér-
cio Pinto, acha que “hd falta de criatividade nos bares, boates e
restaurantes de Porto Alegre”. E explica porque é esta a sua
opiniio: “Todo mundo copia todo mundo. Primeiro foi a Ave-
nida Independéncia; surgiu a Bailica e logo depois dezenas de
outras boates, até que uma a uma elas foram fechando. Na
Protisio Alves, apareceram os bares. Todos eles com ¢ mesmao
tipo de servigo e cardipio. Nio hd a minima diferenciacio.
Também ja estao enfrentando problemas. E agora houve uma
investida na Avenida Joao Pessoa. Vamos ver até quando dura-
rd. A verdade é que sem criatividade nio é possivel faze: com
que 10 ou mais bares, boates e restaurantes funcionem um ao
lado do outro. O pihblico cansa e o campo se esgota’”.



